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CHÂTEAU DEFLEUR
BLANC

APPELLATION

Cépages
CHARDONNAY ET PEDRO XIMENES

VARIETAL
CHARDONNAY & PEDRO XIMENES

Sol / Climat
Exploité  en  agriculture  raisonnée, 

notre vignoble s’épanouit sur les terroirs 
argilo-calcaires de la bordure maritime, 
partiellement en terrasses d’une altitude 
moyenne de 150 mètres. Le climat frais 

pour la région et d’importantes variations 
de température entre le jour et la nuit 

permettent de conserver des équilibres 
parfaits dans les vins.

Soil / Climate
Cultivated in a traditional way, our 

of limestone and clay on the maritime 
border, partially in terraces located at 
an average of 150 feet above sea level. 

diurnal temperature variation.

Vinification
La vendange est entièrement 

manuelle. Pressurage avec sélection 

basse température, fermentation sous 
température contrôlée à 16- 17°C, , 

bouteilles.   

Vinification
 Harvesting is done entirely by hand. Press 

low temperature, fermentation at 16-17°C, 

Notes de dégustation Tasting Notes

Robe
Jaune clair verdâtre

Colour
Light greenish yellow

Nez Nose

Bouche
une bonne sapidité  et une bonne note 

acidulée.

Mouth
good palate and a good acidulous note

Conseil de consommation
Servir entre 10°C et 12°C

Recommended temperature 
for serving
Between 10°C to 12°C.

Accords  mets  et vins
Ce vin peut être servi en apéritif ou 

  sel tnemesueinomrah arengapmocca
viandes blanches

Food and wine pairing

salads, all types of poultry dishes

CHÂTEAU DEFLEUR
Rouge

CHÂTEAU DEFLEUR
ROSé


