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CHÂTEAU DEFLEUR
ROSé

APPELLATION

Cépages
CARIGNAN ET GRENACHE

VARIETAL
CARIGNAN & GRENACHE

Sol / Climat
Exploité  en  agriculture  raisonnée, 

notre vignoble s’épanouit sur les terroirs 
argilo-calcaires de la bordure maritime, 
partiellement en terrasses d’une altitude 
moyenne de 150 mètres. Le climat frais 

pour la région et d’importantes variations 
de température entre le jour et la nuit 

permettent de conserver des équilibres 
parfaits dans les vins

Soil / Climate
Cultivated in a traditional way, our 

of limestone and clay on the maritime 
border, partially in terraces located at 
an average of 150 feet above sea level. 

diurnal temperature variation.

Vinification
Macération pré fermentaire à froid de 3 
heures. Pressurage à l’abri de l’oxygène. 

Fermentation à basse température.
 

Vinification
Cold maceration for three hours before 
fermentation. Pressing under oxygen-
excluding conditions. Fermentation at low 
temperatures

Notes de dégustation Tasting Notes

Robe
Rose bonbon

Colour
 Candy pink

Nez
Très intense et d’une belle complexité 

avec des arômes de fruits

Nose
Fineness of red fruit aromas 
(strawberry, rasberry...) 

Bouche
Dotée d’une grande profondeur

Mouth
Great depth.

Conseil de consommation
Servir entre 8°C et 10°C

Recommended temperature 
for serving
Between 8°C to 10°C.

Accords  mets  et vins
Apéritifs, Pâtes

Food and wine pairing
Aperitif, pasta

CHÂTEAU DEFLEUR
Rouge

CHÂTEAU DEFLEUR
Blanc


