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CEPAGES
PEDRO XYMENES

SOL / CLIMAT

Expl()ité en agriculture raisonnée,

notre vignoble sépanouit sur les terroirs
argilo-calcaires de la bordure maritime,
partiellement en terrasses d’une altitude
moyenne de 150 metres. Le climat frais
pour la région et d'importantes variations
de température entre le jour et la nuit
permettent de conserver des équilibres
parfaits dans les vins.

VINIFICATION

Récolte manuelle de la vendange. Les
raisins de chacun des cépages sont
vendangés a part, délicatement écrasés

et mis en fermentation a froid dans des
petites cuves en acier inoxydable afin de
préserver leurs fraicheurs et leurs ardmes
fruités juteux.

:A.O.C SIDI SALEM

VARIETAL
PEDRO XYMENES

SOIL / CLIMATE

Cultivated in a traditional way, our
vineyard benefits from soils composed
of limestone and clay on the maritime
border, partially in terraces located at
an average of 150 feet above sea level.
The cold air pulling valley offers greater
diurnal temperature variation.

VINIFICATION

Harvest of the grapes by hand picking.
Each variety is individually harvested,
gently crushed and cold fermented in
small stainless steel tanks to preserve
freshness and character and retain

the juicy fruit aromas.

NOTES DE DEGUSTATION TASTING NOTES

ROBE
Jaune Etincelante.

NEz

Fruits tropicaux avec une vive acidité.

BOUCHE
Elle savére fraiche et vive, harmonieuse
avec une belle expression aromatique.

CONSEIL DE CONSOMMATION
Servir entre 8°C et 10°C

ACCORDS METS ET VINS
Poissons et fruits de mer

TERRALF

COLOUR
Bright yellow

NOSE

Tropical fruit flavors with crisp acidity

MOUTH
Fresh, bright and well balanced with a
good aromatic expression.

RECOMMENDED TEMPERATURE
FOR SERVING
Between 8°C to 10°C.

FOOD AND WINE PAIRING
Fish and sea fruits
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